Menw Dinew
Fuint Sylvestve

MISES EN BOUCHE
Macaron corail de Saint-Jacques & caviar d’Aquitaine

Creme brilée au foie gras
Tartare de saumon (ruffé

ENTREES
| Temne de foie gras a la vanille de Madacascar & chutney
tonka

acidulée, caviar d’ escargot ;
TROU NORMAND ~;

Filet de boeuf aux marrons et glrolles glacees

CAMEMBERT TRUFFE

. PRE DESSERT
~ Sabayon au champagne yuzu et truffes noires

h DESSERT :
. Royal au chocolat de la plantation “Mangaro” de la maison
AR T Clulzel mandarine et truffes noires

700¢

¥1"'6iis"&"o'é”'"iiiii'rs SONT FAITS MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS, DE /

SAISON ET PRINCIPALEMENT LOCAUX. VIANDES D’ORIGINE FRANCAISE
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Tartare de Saint-Jacques, copeaux de foie gras, sauce SOJa e




